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Editorial

Liebe Leserinnen und Leser,

unsere Welt dreht sich gefihlt jeden Tag ein
bisschen schneller. Heute ist langst alltaglich,
was vor ein paar Jahren noch undenkbar schien:
Autos konnen reden, die Wohnzimmerlampe
geht auf Zuruf an, Filme schauen wir dreidimen-
sional. Aber Digitalisierung hin oder her —an
Weihnachten bleibt alles, wie es schon immer
war. Namlich analog. Kerzenlicht warmt unsere
Stuben und Herzen. Es duftet nach Orangen
und Zimt. Familien kommen zusammen. Es ist
die Zeit, sich auszuklinken und zu besinnen.
Daran zu denken, was wirklich wichtig war in
den vergangenen Monaten.

Jetzt tanken wir Kraft fir neue Herausforde-
rungen. Die erwarten uns auch bei der WIRO.

FOTO: AD CREATIO

Und nun wird’s wieder digital. Die WIRO muss
mit der Entwicklung Schritt halten. Mit
Besonnenheit und Augenmal suchen wir
nach den besten Losungen fir unsere Mieter.
Unser interaktives Mieterportal ist online,
intelligente Haustechnik halt Einzug in
unseren Wohnungen — um nur zwei wichtige
Neuerungen zu nennen, die wir hinter den
Kulissen schon lange vorbereiten. Und im
ndchsten Jahr geht es weiter.

Ich wiinsche lhnen
ein besinnliches Weihnachtsfest,

lhr Ralf Zimlich,

Vorsitzender und Sprecher der Geschéftsfiihrung
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Satz: WERK3 Werbeagentur, Titelfoto: DOMUSIMAGES, Druck: Hahn Media + Druck GmbH, Auflage: 40.500 Exemplare
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Sie l6schen Feuer, trainieren mit Kindern Fuf3ball, geben
Nachhilfe: Ehrenamtler packen an - und erwarten dafiir
wenig. Auch WIRO-Mitarbeiter engagieren sich in ihrer
Freizeit. Wir stellen drei vor. Und sagen Danke!

as bedeutet Schule

schwdnzen? Und warum

sticht man Platzchen
aus? Fragen wie diese stellen
sich Hiseyin und Alejandro
andauernd. »Deutsch ist eine
schwere Sprache«, seufzt der
26-jahrige Alejandro. Vor zwei
Jahren kam er von Honduras
nach Deutschland, lebt seit ein
paar Monaten in Rostock.

Sprachpatenschaften sind ein Projekt
des Interkulturellen Sprachcafés. Die
Biirgerinitiative organisiert im Mehr-
generationenhaus Evershagen alle

14 Tage Treffen fiir Fliichtlinge und
Migranten. In Kaffeerunden wird ge-
plauscht und gebastelt, es gibt Vortrdge
zu unterschiedlichen lebenspraktischen
Themen. AufSerhalb des Sprachcafés
engagieren sich ehrenamtliche Sprach-
paten wie Monique Belz.

Monique Belz, Hiiseyin und Alejandro

EQTO: DANNY GoHIKE

Hdseyin, 25, kommt aus der
Turkei. In Sprachkursen pauken
sie Vokabeln und Deklinationen.
»Aber Umgangssprache lernen
wir da nicht«, sagt Hiseyin.
Einmal in der Woche treffen sich
die jungen Manner mit Monique
Belz. Die WIRO-Mitarbeiterin
der Abteilung Rechnungswesen
arbeitet ehrenamtlich als Sprach-
patin. Jeden Montag, in ihrem
Feierabend, hilft sie ihren beiden
Schitzlingen in der Stadtbiblio-
thek Uber die sprachlichen Hir-
den hinweg. Und nebenbei gibt
sie Einblicke in typisch deutsche
Eigentimlichkeiten. Neulich
haben sie zusammen ein Kapitel
aus dem Buch »Sonnenallee«
gelesen, heute erklart Monique
Belz, was ein Trabbi ist.

Die beiden jungen Mdnner sind
sich einig: »Monique ist uns eine
riesige Hilfe.« Das Deutsch von
Alejandro und Huaseyin ist zwar
schon sehr passabel, aber es
soll perfekt werden. »Und eine
Sprache lernt man am besten
von einem Muttersprachler.« Sie
haben ein Ziel vor Augen: Je
besser sie Deutsch sprechen,
desto schneller kdnnen sie ein
Studium beginnen.

Warum Monique Belz ihre
Freizeit opfert? Sie hat schon
wahrend ihres Studiums Kindern
aus fremden Landern Sprach-
unterricht gegeben. »lch mache
das mit so viel Freude. Ich habe
dadurch wunderbare Menschen
kennen gelernt.«



enn das Rostocker

Amtsgericht Gber einen

jugendlichen Straftater
verhandelt, redet Matthias Ehlers
manchmal ein Wortchen mit. Seit
sechs Jahren arbeitet der WIRO-
Wohnungsverwalter im Ehrenamt
als Schoffe. Von Diebstahl Gber
Korperverletzung bis zu Verge-
waltigung: Die Anklagen sind oft
harter Tobak. Als Schoffe steht er

WIRO mittendrin

Matthias Ehlers vor dem
Amtsgericht. EOTO: DOMUSIMAGES

Der Berufsrichter urteilt anhand
seiner Paragrafen, die Schoffen
aus dem Leben heraus —und ge-
meinsam sollen sie ein gerechtes
Urteil sprechen. Als Schoffe hat
er eine hohe Verantwortung,

fr die Opfer und auch fir die

Fir Ehlers ist es nicht das einzige
Ehrenamt. Dreimal pro Woche
trainiert der zweifache Vater

die Handball-Mannschaft seiner
Tochter. Vor zwei Jahren hat er
seinen Trainerschein gemacht.
»Damals stand die Zukunft ei-
niger Mannschaften des Vereins
auf der Kippe.« Fir seine Ehren-

dem Richter gleichberechtigt zur
Seite. »Wir Laienrichter bringen
kein juristisches Fachwissen mit,
daflr aber Lebenserfahrung und
gesunden Menschenverstand.
Also einen anderen Blickwinkel.«

Tilo Damm, Immobilienkaufmann
in der Ausbildung:

Sport

hatin

meinem
Leben immer
eine grolle Rolle
gespielt. Friher
habe ich intensiv
Handball und
Fulball gespielt.
Mit dieser Zeit

R &

iort in seiner
i mm trainiertins
prl:izDe(i]tjugendliche Fupballer.

£T0: DOMUSIMAGES

Tater, findet Matthias Ehlers.
Das Urteil pragt den Weg eines
Jugendlichen, jede Vorstrafe hat
Konsequenzen firs Leben. »Da
muss man genau abwdgen.«

verbinde ich viel Gutes, meine
Mannschaft war wie eine zweite
Familie fir mich. Meine Trainer
waren damals fr mich ganz
wichtige Bezugspersonen. Und
das mdchte ich jetzt gerne
weitergeben und fir andere da
sein. Ich trainiere die B-Junioren
beim FSV Nordost Rostock. Zwei-
mal in der Woche und an den
Wochenenden bin ich mit den
14- bis 16-]Jahrigen auf dem Fuf-
ballplatz. Ich schreibe zu Hause
Trainingspldne, muss regelmalig
meinen Trainerschein erneuern.

dmter nimmt er sich gerne Zeit.
»0Ohne Freiwillige wirde vieles
in unserer Gesellschaft nicht
funktionieren, da leiste ich
gerne meinen Beitrag.«

Sportlich l3uft es gerade gut
fdr uns, wir sind Tabellenerster
in der Kreisoberliga. Aber noch
wichtiger finde ich, dass die
Jungs etwas fiirs Leben lernen.
Zum Beispiel, dass man auch mal
verliert. Mir ist es wichtig, dass
die Jungs zusammenhalten und
dass sich jeder an Regeln halt.
Punktlichkeit, Fairness, Hilfs-
bereitschaft sind Werte, die

ich vermitteln mochte.
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Jede Familie hat ihre Weihnachtstraditionen - und die sind heilig.
Das gilt auch fiirs Festessen. Bei Ente und ng:s kom_men ,
Experimente nicht in die Tite, den Braten gibt's meistens nac

i kann man sich
derselben Rezeptur. Aber beim Drumherum sich
ruhig mal was trauen. Wir haben ein paar leckere Inspirationen

von Menschen gesammelt, die etwas vom Essen verstehen.

Vorneweg:
Ganseklein-Suppe

£

Flir daneben:
Parmesan-Rosenkohl

Am liebsten backt Heike Mareck Kuchen,
vorwiegend flr ihre Gaste der Kombise

an der WIRO-Marina in Schmarl. Vom
KKochen versteht sie auch eine Menge. Firs
Weihnachtsmend empfiehlt sie Ganseklein-
Suppe - mit den Innereien, die sonst Ubrig
bleiben wirden.

Sie brauchen:
Ginsetlein (Fals, Herz, M@m)
1,2 { Wasser
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
Jé 1004 Mihren, Sellerce,
Staudensellerie, Porree,
Salz, bunter Pfaffu’

So geht's: Ganseklein in einem groRen Topf
45 min kochen lassen. Gewrfeltes GemUse
dazugeben, weitere 30 min kdcheln lassen.
Fleisch, Zwiebel und Knobi aus der Suppe
nehmen. Fleisch l6sen, klein schneiden und
wieder in die Suppe geben. Mit Salz und
Pfeffer wirzen.

Als stellvertretender WIRO-Marketingleiter,
Spezialgebiet: Veranstaltungsorganisation,
ist Jorn Anders schon von Berufs wegen ein
guter Gastgeber. Seine Freunde bekocht er mit
Begeisterung. Ein Klassiker, mit neuem Dreh:

Sie brauchen:
Rosenkohl
Mustat

Butter

1 €L Paniermehl

Parmesan

So geht's: Rosenkohl putzen, die duBersten
Blatter und ein Stiick vom Strunk entfernen.
Circa finf min in Salzwasser dinsten.
Danach den Rosenkohl halbieren. Butter und
Paniermehlin der Pfanne braunen, darin den
Kohl schwenken. Mit Salz, Pfeffer und frisch
geriebener Muskatnuss abschmecken. Vor
dem Servieren den geriebenen Parmesan
unterheben.




Edle Tropfen '&& i";

Was ist das Festessen ohne einen guten
Tropfen? Armin Neumann, Inhaber von »Weine
& Mehr« in der Breiten StralRe, empfiehlt einen
Rotwein zum Gansebraten. Sein Favorit:

der Weihnachtswein von Winzer Markus
Schneider, mit Aromen von Kirschmarmelade,
Pflaumenkompott und Nelken. »Rotwein

ist der Klassiker. Aber Weillwein, Rosé oder
Champagner - alles ist erlaubt.« Und fir alle,
die keinen Alkohol trinken, gibt's feine Alter-
nativen, alkoholfreien Riesling oder Secco zum
Beispiel. Neumanns Tipp fiir den vollen Bauch
hinterher: ein Glihweinkrauter-Elixier aus
Lebkuchengewrzen, Kardamom, Sternanis
und Zimtrinde.
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Flir danach:
Lebkuchencreme

Beruflich dirigiert er grofe Orchester, im
Privaten schwingt Prof. Marcus Bosch auch
gerne den Kochloffel. Der Conductor in
Residence vom Volkstheater verrat das
Rezept fir sein Weihnachtsdessert:

Sie brauchen:

8 Ec'ydéa

2.5 Blatt Gelantine

1/2 TL ﬁeééxw/w%awurz
§0.9 Zucter

7 €L wa

2R,

Jlll
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J‘”’ 204 Zitronat und Ora@w%

So geht's: Zitronat und Orangeat mit etwas
Rum befeuchten, fein hacken, mit dem
restlichen Rum vermischen. Gelantine in
kaltem Wasser einweichen. Eigelb mit Gew(rz
und Zucker aufschlagen. Zitronat/Orangeat-
Mischung erhitzen, die ausgedrickte
Gelantine darin aufldsen und unter die
Eigelbmasse rithren. Sahne nicht ganz steif
schlagen, 1/3 in die Eigelbmasse rihren.

Die restliche Sahne mit den Schokospanen
unterheben. In Férmchen mehrere Stunden
im Khlschrank durchziehen lassen.

Kartoffel-Rotkohlklofie

Sie brauchen:

1.5 bq Kartoffeln mehliy tochend
200( 9

3 &er, Salz

100 4 Karr‘of/&&rr‘a,ré@

Fiir den Rottohl

hatben nw#e@roﬁm Rottohl
2009 Ap ofelmus
Schweineschmalz

Salz, Nelke, Lorbeerblatt Zucter
200 ml Rotwein

500 ml Fleischbrihe

So geht's: Kartoffeln schdlen und waschen. Eine
Halfte beiseite stellen, die andere 20 min in
Salzwasser kochen. Wasser abgiellen, Kartoffeln
abkihlen lassen. Derweil die rohen Kartoffeln
reiben und ausdricken. In eine Schiissel geben
und die gekochten Kartoffeln drauf reiben. Das
Mehl (bis auf einen Rest) unter die Kartoffel-
masse mischen und die Eier unterrGhren. Nach
Bedarf salzen.

Das Rotkraut fein hobeln. Schmalz erhitzen und
Zucker darin karamellisieren lassen. Das Kraut
dazugeben und anschwitzen. Apfelmus unter-
mischen. Die Zwiebel mit den Nelken spicken
und mit allen Gewirzen dazugeben. Mit Fleisch-
brihe auffillen und 30 bis 45 min kécheln
lassen. Salzen, mit Mehl bestduben, gut verriih-
ren und den Rotwein zugielen. Alles noch mal
durchkochen. Am Schluss den Rotkohl parieren.

Nun geben Sie etwas Rotkohlpiree in die Kar-
toffelmasse und mengen Kartoffelstarke unter.
2,5 Liter leicht gesalzenes Wasser in einem Topf
aufkochen. Aus der Kartoffelmasse Kl6Re formen
und in Mehl wenden. In siedendem Wasser ca.
20 min ziehen lassen. Mit einem Schaumloffel
herausnehmen und abtropfen lassen.

Das Trihotel-Kiichenteam wiinscht
Guten Appetit!

FOTO: ADOBESTOCK.COM
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, | - I . Garten- und Landschaftsplanerin der WIRO:
i

>> Manche Mieter waren verwundert, weil unsere Hausmeis-
ter in diesem Jahr nicht so regelmafig gemaht haben wie
. . sonst. Wo es geht, lassen wir Rasen fir die Insekten wach-
Mehr als 600 M,tarbe’ter’ sen und ausblihen. Auf 1.000 Quadratmetern haben wir
sechs KundenCenter
in den Stadstteilen,
Sportpldtze, ein eigener

-

sogar Blihwiesen mit Ringelblumen und Kamille angelegt.
Die meisten Mieter finden's gut. Die WIRO macht Rostock
grin: Summiert man alle Innenhéfe, Vorgarten und Parkan-
lagen, kommen fast zwei Millionen Quadratmeter zusam-

Bauhof und viele Fach- men —und 25.000 Bdume! Das ganze Grin muss in Ordnung
. : gehalten werden. Jeder Baum wird einmal im Jahr begut-

abte'lungen-' In einem achtet. Auch die 100 WIRO-Spielpldtze fallen in meinen

WIRO-Jahr passiert Bereich: RegelmaRig werden die Gerate bis hin zur kleinsten

. . Schraube kontrolliert, instand gehalten, erneuert. Es

eine Menge — und nicht lkommen auch neue dazu: Noch in diesem Jahr weihen wir

alles hdngen wir an die einen groRen Spielplatz in der Sidstadt ein. €<

grofie Glocke. Wir haben S Tk f"""‘n* n

ein paar Kollegen gefragt,
was ihnen wichtig war:
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Wolfgang Seidel,
Meister der WIRO-Maler:

> Mit 27 Gesellen ist die Malertruppe das gréRte Gewerk
vom Bauservice der WIRO. Trotzdem sind wir bei den
Mietern nicht so bekannt wie unsere Handwerker-Kolle-
gen. Denn wir kommen meistens erst, wenn ein Mieter
ausgezogen ist. Dann bringen wir die Wohnung in Schuss
fir den ndchsten. Wir malern die Wande, bessern FulRbo-
denbeldge aus. Und oft auch alles zusammen. 2019 haben
wir 320 Leerwohnungen komplett instand gesetzt, von
der Tapete bis zum Boden. Am Ende sieht die Wohnung
aus wie neu. Ein gutes Gefihl, wenn man das geschafft
hat! Bei uns kommt eine Mange Material zusammen:

Wir haben in diesem Jahr 4.500 Rollen Raufaser
verklebt und 17.000 Quadratmeter CV-Belag verlegt. <<

André Soppart,
Technik-Teamleiter der Wohnungswirtschaft:

> 86.000 Handwerkerreparaturen haben die Wohnungs-
verwalter der WIRO 2019 beauftragt. Vom abgebrochenen
Fenstergriff bis zum Wasserrohrbruch. Wir vom Team
Wohnungswirtschaft-Technik schaffen im Hintergrund
die Voraussetzungen, dass Schaden schnell behoben
werden konnen. Wir handeln Rahmen- und Wartungsver-

trage mit externen Firmen aus, erstellen Leistungskataloge,

pflegen Kontakte. So haben unsere KundenCenter im
Ernstfall immer einen Partner, vom Dachdecker bis zum
Fliesenleger. Unsere Bautechniker und Bauingenieure un-
terstitzen die Verwalter auch, wenn es technische oder
bauliche Probleme bei den Mietern gibt. Bei fast 2.000
Hausbesuchen, beispielsweise wegen feuchter Wande,
haben wir die Kollegen begleitet und fachlich beraten. <<

< W
' ';‘-.'_; . \ f\‘ﬁ,

F Susanne Konig,

Vermieterin fiir Gewerberaum:

> Wir alle kaufen auch im Internet ein. Es sind also nicht
die einfachsten Zeiten fir Einzelhandler. Trotzdem: Bei der
WIRO haben wir nahezu keinen Leerstand. Wir verwalten
rund 600 Gewerbeobjekte, von der kleinen Lagerfldche
bis zum Einzelhandelsgeschaft. Rostock mitzugestalten ist
spannend. Ich halte einen guten Draht zu den Interessenten.
Gewerbe ist sehr individuell. Manchmal vergehen Jahre, bis
das passende Objekt gefunden ist. Das Konzept muss auch
ins Quartier passen. Ein gutes Beispiel ist das ehemalige
Lenk’s an den Hafenterrassen. Dort ist gerade ein Café mit
einem spannenden Konzept eingezogen. Die Bummelmeile
am Stadthafen ist jetzt noch attraktiver - dariber freue
ich mich sehr. <<

- -
WIRO

Katharina Krliger, (links auf dem Foto mit ihrem Team)
Teamleiterin der Sozialberater:

>> Wir Sozialberater begleiten Mieter, die in schwierigen
Lebenslagen Unterstiitzung bendtigen. Dafir kann es viele
Grinde geben. Wir splren deutlich, dass das Thema Pflege
immer wichtiger wird. Darum ist unser Team in diesem Jahr
grolRer geworden. Wir helfen den Mietern, wieder Fulk zu
fassen. Da sind oft viele kleine Schritte nétig. Aber dann
erleben wir schone Dinge! Dass wir flexibel sind und vieles
moglich machen, liegt auch an unseren guten Arbeits-
bedingungen. Unser Team ist immer mobil, dank der
Carsharing-Angebote von Flinkster kénnen wir unsere
Mieter beispielsweise zu Amtern begleiten. Wir sind tech-
nisch so modern ausgestattet, dass wir von unterwegs auch
mal Antrage ausdrucken kénnen. All das erleichtert die Arbeit.
Ndchstes Jahr geht die WIRO-Pflegetochter PIR an den Start
— wir freuen uns schon sehr auf die Zusammenarbeit. €<
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Mohamad Abi Aldrwich méchte mit
seinem Laden die Nachbarschaft
bereichern. FOTOS: DOMUSIMAGES

® Ein Stiick Orient

Kardamom-Kaffee, siRe Datteln, Mandelgeback und orientalische Gewdirze -

ein wenig Tausend-und-eine-Nacht-Gefihl kommt auf, wenn man im Laden von
Mohamad Abi Aldrwich stébert. »Wattan« hat er sein Geschaft genannt, auf Deutsch:
Heimat. Vor vier Jahren ist der 41-Jahrige mit seiner Frau und den beiden kleinen
Kindern aus Syrien geflohen. »In meinem Beruf als Rechtsanwalt darf ich in Deutsch-
land nicht arbeiten. Aber ich wollte unbedingt etwas tun.« In der Langen Stralte 2
verkauft er orientalische Spezialitdten: Tee, Falafelmischungen, getrocknete
Zitronen, arabischen Kdse, Kuchen und Torte. Was es bei ihm umsonst gibt: Zeit fur
einen Schnack, ein Tasschen Tee, Koch-Tipps. »Bei mir sollen die Menschen schauen,
probieren und reden.« Er will ein Treffpunkt fir die Nachbarschaft sein.

Wattan | Lange Strafle 2 / Montag bis Samstag 8:30 — 20 Uhr

Liebe zum Eis

»FUr Eis ist es doch nie zu kaltg, sagt Guido Eicher lachend. Beim
Blick in seinen kleinen Laden in der Breiten Stralle bekommt man
Appetit, auch wenn’s draulen friert. Bonbonfarben Gberall, zartes
Rosé, Mint, Turkis. Marshmallows und Zuckerstangen in den Aus-
lagen. In der »Eisliebe« gibt’s zehn Sorten Eis, dazu Softeis und
Frozen Yoghurt mit bunten Toppings. Und weil danach jetzt nicht
jedem der Sinn steht, auch warme Waffeln mit Kirschen. Mit Eis
lkennt sich der Gastronom aus Warneminde aus. Fir sein Eisge-
schaft in Warneminde produziert er nach eigenen Rezepten.

»Wir legen Wert darauf, dass wir keine Konservierungsstoffe oder
Fertigmischungen verwenden, sondern nur natirliche Zutaten.«
Echte Vanille, Erdbeeren, selbst gekochter Milchreis, Sanddorn —
was drauf steht, ist auch drin.

Eisliebe | Breite Str. 11 | Mo bis Sa 11 - 18 Uhr

.ﬂrﬁr‘”‘wr :;;,j?:

o

10



WIRO kompakt

Im Notfall

Schliissel verloren, die Heizung streikt, Stromausfall:
Pannen machen auch an Weihnachten keine Pause.
Argerlich. Aber der zentrale Reparatur-Notdienst

der WIRO hilft an Wochenenden und Feiertagen rund

7 um die Uhr. Die Notfallnummer: 0381.4567-4444.
\ Den Schliisselnotdienst erreichen Mieter unter

Richtfest in
Markgrafenheide

Der neue WIRO-Wohnblock in Markgrafenheide nimmt
Form an: Im November wurde Richtfest gefeiert. Der
Rohbau in der Albin-Kdbis-Stralte 8 ist fertig, nun geht
es innen weiter. Spatenstich fir den Dreigeschosser mit
22 barrierearmen Zwei- und Drei-Raum-Wohnungen war
im Frihling 2019. Die Wohnungen bekommen Balkone
oder Terrassen, bodentiefe Fenster und werden mit dem
Fahrstuhl zu erreichen sein. Im Herbst 2020 sollen die
ersten Mieter einziehen.

Guido Eicher produziert Eis
nur aus natiirlichen Zutaten.

FOTO: DANNY GOHLKE
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0381.4567-4620.

Auf finf Halbetagen konnen Autofahrer am Kiterbruch
ab sofort Kurzzeit- oder Dauerstellplatze mieten. 260
Stellplatze, davon zwei fir Elektroautos, entlasten die
Parksituation in der Innenstadt. Vor allem Bewohner der
Ostlichen Altstadt haben bereits Dauerplatze gemietet.
Das Monatsticket ist fir 119 Euro, die Tageskarte fir

15 Euro zu haben. Kurzzeitparker zahlen fir die erste
Stunde 1 Euro, fir jede weitere 2 Euro.

Mehr Infos telefonisch unter: 0381.4567-2309



WIRO kompakt

Brenz\I@

Die elektrische Lichterkette am Weihnachts-
baum oder brennende Kerzen im Tannengriin -
in der Weihnachtszeit sind wir doppelt achtsam.
Aber: Nicht nur die Weihnachtsdeko ist ein
Risiko. Jeder flinfte Wohnungsbrand beginnt
auf dem Kiichenherd.

Die Kartoffeln kdcheln vor sich hin, wir sind
abgelenkt —und vergessen den Topf. Der
Klassiker. Auch brenzlig: ein versehentlich ein-
geschaltetes Kochfeld. WIRO-Elektrikermeister
Jorg Hohlfeld weil} aus Erfahrung: »Dieses
Risiko unterschatzen wir leider oft.« Schnell
kann's passieren: Kleine Kinder spielen mit
dem Herd-Knauf oder ein Mieter kommt beim
Putzen unabsichtlich dagegen. Gefdhrlich,
wenn neben oder auf dem Herd brennbare
Gegenstdnde liegen — wie es in engen Kichen
aus Platzmangel oft der Fall ist.

WIRO-Elektrikermeister J6rg Hohlfeld ist
ein Fachmann fir intelligente Herdtechnik.

FOTO: DOMUSIMAGES
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So vervweisen .Mie,te,r
heikle Situationei:

& Beim Kochen den Herd immer beaufsichtigen.
Kochen ist keine Sache fir »nebenbei«.

4 Fett und Ol nicht iberméRig erhitzen. Sie
sollten frisch sein. Bereits verwendetes Ol
entzindet sich schneller.

& Nehmen Sie nach dem Kochen alle Topfe
und Pfannen vom Herd.

# Herd und Dunstabzugshaube regelmaRig
von Fettablagerungen sdubern.

A Herdplatte nie als Ablageflache benutzen!

Wer auf Nummer sicher gehen will — weil viel-
leicht dltere Menschen in der Wohnung leben,
die leichter mal etwas vergessen, oder kleine
Kinder — kann intelligente Technik nutzen. Es
gibt verschiedene Uberwachungssysteme,
die den Herd automatisch abschalten, wenn's
brenzlig wird. So gibt es Bewegungsmelder,
die die Stromzufuhr unterbrechen, sobald die
Temperatur steigt — sie aber keine mensch-
liche Bewegung registrieren. Auch Rauchwarn-
melder kdnnen mit einem Funkmodul aufge-
ristet werden, welches den Herd abschalten
kann.

Wer es ganz genau wissen will: In der WIRO-
Ausstellung »Das schlaue Zuhause« kénnen
Interessierte allerlei intelligente Haustechnik
inspizieren und ausprobieren, nicht nur Herd-
wdachter. Die Mitarbeiter beraten ausfthrlich
Uber die Moglichkeiten.

Ausstellung »Das schlaue Zuhause«
Warnowallee 7
Di10-12,Mi14-16,Do 15-17




WIRO mittendrin

Die WIRO unterstiitzt das Lichterspektakel,
darum verlosen wir insgesamt 60 Eintrittskarten.
Schreiben Sie uns unter dem Stichwort »Zoolights,
geben Sie die Anzahl der Tickets an, die Sie

bendtigen (bis zu vier Karten). Die ersten Einsender
gewinnen. Schreiben Sie an WIRO aktuell,

Lange Straf3e 38, 18055 Rostock oder eine

E-Mail an redaktion@WIRO.de

Abendshow im Zoo

Zoobesucher kénnen demnachst was erleben: Wer im Dunkeln durch den
Rostocker Tierpark schlendert, trifft hautnah Elefanten, Giraffen, Léwen. Aber
keine Angst, die groBen Tiere sind nicht ausgebiixt und nur aus chinesischer
Ballonseide. Mehr als 250 Doppelgénger illuminieren den historischen Teil

des Zoos. Riesige Elefanten und Giraffen, Tiger, Lowen, aber auch Seesterne, ==
Grillen, Flamingos, Koalas, Fische und Faultiere. Fiir sie verldngert der Zoo die ﬁ
Offnungszeiten bis in den spiten Abend: Ab 19. Dezember leuchten die prach-

tigen Tiere von Donnerstag bis Sonntag ab 18 Uhr. Samstags sind vor allem
Familien willkommen, da geht es auf Glihwiirmchentour mit Taschenlampen.

Zoolights vom 19. Dezember bis 28. Mérz | Do bis So ab 18 Uhr
Erwachsene zahlen 18,50 Euro (mit Jahreskarte 9,50 Euro), : AA:
Kinder 12 Euro (mit Jahreskarte 6 Euro) e "

Vorteil fur WIRO-Mieter LR WS \'f; Y o
Bitte diesen Coupon ausschneiden und an :
der Zookasse (Eingang Trotzenburg) abgeben.

.*._*, 2 . r'_.

GEHEIMNISVOLLE
LICHTERWELTEN

1 2,50 € Karte/Erw. ‘
7,50 € Karte / Kind

giiltig bis 28.03.2020

bitte diesen Coupon ausschneiden
und an der Zookasse (Eingang Trotzenburg) abgeben.

13
T



WIRO anregend

L eeeeene e

Mit Herz und Faust

lwei
Missionare (sm)

Die schlagkraftigen
Missionare Pater
Pedro und Pater
Blauauge nehmen es
nicht allzu genau mit
ihrer Tauf-Mission. Sie
verkaufen lieber Pfef-
fer und Papageien an
die Eingeborenen.
Monsignore Delgado
schmeckt das nicht.
Also missen sich die
beiden Geistlichen
mit dessen Schergen
herumschlagen.

Eine Faugt
geht nach
Wegten (981

Bud und Donnernder
Adler schlagen sich
mit Gaunereien
durchs Leben. Als

sie dabei an eine
Reisetasche kommen,
halt man das Duo fiir
den lange erwarteten
Doktor und seinen
Assistenten. Die
Beiden spielen ihre
Rollen so perfekt,
dass sie sich vor
Patienten kaum
retten konnen.

Stimmen Sie ab!
Der Film mit den meisten Stimmen gewinnt.
Bitte schreiben Sie uns bis zum 31. Dezember:

WIRO aktuell, Lange Straf3e 38, 18055 Rostock

oder an redaktion@WIRO.de. Wer abstimmt,
nimmt automatisch an der Verlosung

von Freikarten teil.

Die Troub(e-
maker (994)

Der 18. und letzte
Film, in dem Spencer
und Hill gemein-
sam vor der Kamera
standen: Seit Jahren
gehen sich die Brider
Travis und Moses

aus dem Weg. Dann
erreicht sie ein Brief
ihrer Mutter. Die Bei-
den reiten in die alte
Heimat - und ziehen
dabei eine Spur der
Verwiistung durch
den Wilden Westen.

LA N AN ESBEE N

WUNSCHFILM:

EEEEsEEn s’

Bud Spencer,

grofen Herzen. Fast immer an seiner

Die Westernkomadien mit den beide
, ieben. Fiir den ndchsten WIRO-

Filmgeschichte geschr

lllll.l_'a\

der Mann mit der harten Faust und dem

Seite: Terence Hill.
n Haudegen haben

Wunschfilm am 4. Februarum 19 Uhr im LiWu kénnen
unsere Leser aus fiinf Vorschldgen wdhlen.

Mein Name
ist Nobody ()

Terence Hill kann
auch ohne Bud Spen-
cer. Nobody will so
werden wie sein Vor-
bild Jack Beauregard.
Dazu muss er den
beriihmten Revol-
verhelden im Duell
schlagen. Nobody
muss seine ganze
Cleverness aufbieten,
um den Zweikampf
fiir sich zu ent-
scheiden.

Nobody ist
der GriBte ()

Nobody und sein
Kumpel Lokomotive
sind das gerissenste
Ganovenduo in der
groBBen, weiten
Prdrie. Zusammen
ziehen sie gegen
den betriigerischen
Fort-Kommandanten
Cabot und den
Revolverhelden

Doc Foster — gespielt
von Klaus Kinski -
ins Feld.
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Gottesdienste
an Heiligabend -

Nikolaikirche

Bei der Nikolaikirche 1

15 Uhr Christvesper mit Krippenspiel
17 Uhr Krippenspiel der Konfirmanden

und Jugend
18:30 Uhr Christvesper

Marienkirche

Bei der Marienkirche

15 Uhr Krippenspiel

17 Uhr Christvesper

22:30 Uhr Musik zur Christnacht

Petriki
iKkirc
AlterMarkt he

1 .
9:30 Uhr TurmblaSen

Warnemi'mder Kirche

Kirchenplatz

14:30 Uhr Kinderchr
16 Uhr Christvesper
17:30 Uhr Christvesper
22 Uhr Christnacht

jstvesper

KundenCenter Re

utersh
(+Hansaviertel, KTV) sEen
reutershagen@WIRO.de
0381.4567-3310

:(SungenCenter Mitte

tadtmitte, KTV, Stid i
Br_inckmanshbhe') stadt Blestons
mitte@WIRO.de

0381.4567-3510

KundenCenter Ev
ershagen

evershagen@WIRO.de ¢

0381.4567-3810

Heiligen-Gel
Margaretenplatz
15 Uhr Christ-Vespe
17 Uhr Christ-Vesper mit
23 Uhr Christnacht mitwe

lnstrumenta\mus'\k

¢ mit Krippenspiel
Kantorei
ihnachtlicher

Gemeindezentrum Briicke
Fritz-Meyer-Scharffenberg-Weg 7A

15 Uhr 1. Christvesper mit Krippenspiel
17 Uhr 2. Christvesper mit Krippenspiel
der Jungen Gemeinde

22 Uhr Christnacht

KundenCenter GroR Klein
i;-ISchmarl, Lichtenhagen
arnemuinde, Markgraf T
grossklein@WIRO.dge enneide)
0381.4567-3110

KundenCenter Toi i
) oite
BRI, nwinkel
toitenwinkel@WIRO.d

.de
0381.4567-3610

KundenCenter Liitten Klein
luettenklein@WIRO.de
0381.4567-3210

KundenCenter
;or:jierungsmanagement
orderungsmanagement
0381.4567-3410 @UIRO.de

G_rundstijcke und
!—:lgentumswohnungen
ig@WIRO.de
0381.4567-2331

KundenCenter fiir

:aus- u(rild Wohneigentum
ausundwohneigentum

0381.4567-3710 @O




